Menu sylwestrowe 2025/26

I Danie — 20.00:
- Krem z pomidorow z dressingiem z bazylii

II Danie - 20.30:
- Kaczka pieczona w zurawinie podawane z kopytkami maslanymi, czerwona kapusta marynowana
- Danie Wegetarianskie: Papryka z ryzem i suszonymi pomidorami

III Danie — 22.30 :
- Policzki wieprzowe w sosie karmelowym z ziemniakami puree i surowka koperkowa
- Danie wegetarianskie: Seler w panierce ala ryba

24.00: Szampan
+ Tort

IV Danie — 1.30 :
- Rosét drobiowo-wotowy z uszkami migsnymi - Wegetarianska - zupa wielowarzywna

Przekaski na stolach:

- Sledzik z sosem francuskim

- Tatar wotowy z kaparami

- Pétmisek wedlin regionalnych

- Jaja z kawiorem

- Tortilki z szynka serem i rukola

- Ryba w sosie stodko-kwasnym

- Pikle

- Satatka z brokulem z boczkiem, serem feta, pomidorem suszonym, pestkami stonecznika i sosem
jogurtowym

- Satata lodowa z feta, zurawing, pestkami stonecznika i sosem czosnkowym (w sosjerkach)

Bufet Przekasek Zimnych
*  Szczupak faszerowany po krolewsku
* Pasztet 3 smaki
*  Loso$ na anielskiej chmurce?
«  Sliwka w boczku
» Jerzyki z kabanosow
* Rolada szpinakowa
* Smalczyk
* Patera migs pieczonych
»  Qrissin w szynce parmenskiej
»  Patery wedlin i kietbas regionalnych
» Safatka z rukoli, serem blue, karmelizowang gruszka i z orzechami wloskimi
» Satlatka z szpinakiem baby, owocem granatu, serem korycinskim i migdatami
* Pomidor z mozzarella
* Nadziewane babeczki kruche pastg z tososia
» Kanapki bankietowe na pumperniklu



Bufet Dan Cieplych
*na cieplo :

Kurczak w sosie cyganskim

Bigos z biata kietbasa

Zeberka w sosie teriyaki

Golonki w piwie

Wegetarianskie - warzywa ala ryba po grecku

*dodatki :

Ziemniaki ¢wiartki opiekane z koperkiem
Mix pierogow

Kartacze

Babka ziemniaczana

Wegetarianskie — kaszotto z pieczarka

- Napoje

- Ciasta

- Owoce

- Fontanna czekoladowa



